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Antipasti & Insalate 
Grissini                
Azeitonas Têmperadas               
Foccacia com Azeite Aromatizado                
Foccacia com Pesto (pesto tem queijo parmesão (ovo) e pinhões)                
Tábua                
Pão de Alho com Queijo e Orégãos                
Pão de Alho com Tomate e Manjericão                
Bruschetta Casavostra                
Bruschetta Ovo e Salame                
Crostini de Salmão                
Rotoli Mozzarella e Salame picante                
Rotoli Espinafres               
Caprese (pesto tem queijo parmesão (ovo) e pinhões)               
Carpaccio Verduras (Queijo parmesão tem ovo)               
Ameijoas Casavostra (pode ser sem massa de pizza e pão)                

Gamberi aglio olio (pode ser sem pão e sem manteiga)                
Mexilhão pomodoro (pode ser sem pão)                
Salada de Rúcula (pode ser sem parmesão (contem lácteos e ovo) ou sem redução 

balsâmico (sulfitos))               

Salada Casavostra (pode ser sem queijo ou sem pinhões)               
Salada Mediterrânica (pode ser sem pesto – pinhões, queijo (ovo))               
Salada de Gambas (pode ser sem molho – o molho contem ovos, soja, aipo)               
Salada de Figos pode ser sem queijo (lácteos)               
Burratina (pode ser sem pesto (pinhões, ovo) ou sem pergamena (glúten)               

               
Legenda:  
Contém o alergénio             Contém o alergénio mas é possível adaptar o prato para retirar o mesmo 
 
(♦) Cereais que contêm glúten (nomeadamente trigo, centeio, cevada ou espelta). 
(*) e produtos à base do alergénio especificado. 
(▪) Frutos de casca rija, nomeadamente pinhões, pistácios, amêndoas, avelãs ou nozes, caju.  
 
Nota: A possibilidade de ocorrência de contaminações cruzadas nunca poderá ser excluída. 
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Pizze 
A Piacere                
Margherita                  
DOP Margherita               
Nuova Pesto (pesto contem pinhões e parmesão (ovo)               
Diavola                
4 Formaggi                
Prosciutto e Funghi               
Rústica                
Funghi                
Siciliana               
Nuova Vegetariana Pode ser sem queijo e/ou sem parmesão (tem ovo)               
Calabria                
Nuova Don Corleone                
Nuova Casavostra               
Tartufo (azeite de trufa contem sulfitos)               
Parma Pesto pode ser sem pesto ((queijo (lácteos e ovo) e pinhões)               
Fichi e Prosciutto               
Affumicatta                
Burrata salami               
Base pizza sem glúten (arroz, milho, batata, ervilhas, linhaça)               

Calzoni 
 

Partenope               
Primavera               
Bismark               
Legenda:  
Contém o alergénio             Contém o alergénio mas é possível adaptar o prato para retirar o mesmo 
 
(♦) Cereais que contêm glúten (nomeadamente trigo, centeio, cevada ou espelta). 
(*) e produtos à base do alergénio especificado. 
(▪) Frutos de casca rija, nomeadamente pinhões, pistácios, amêndoas, avelãs ou nozes, caju.  
 
Nota: A possibilidade de ocorrência de contaminações cruzadas nunca poderá ser excluída. 
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Pasta 
Spaghetti com Aglio e Olio                
Spaghetti pomodoro                
Spaghetti Carbonara                
Spaghetti Bolonhesa                
Rigatoni All´Arrabbiata                
Linguini de Gambas (camarão tem sulfitos)               
Fagotini (Pêra e Ricotta)               
Tagliatelle Manzo Tartufo               
Ravioli de camarão                

Linguine nero de Salmão               
               
Spaghetti sem glúten – sem alergénios (feito de milho)               

Carni & Contorni 
Costeletas de Borrego               
Hamburgini – Molho tem natas, macieira, molho inglês, caldo de porcini e 

demi-glace (soja, glúten, aipo e sulfitos). Mistura de carne tem pão e leite.  
              

Scaloppine Milaneza               
Tagliata – molho de mostarda contem ovos e sulfitos. Parmesão (lacteos e 

ovo).               

Tagliatelle trufado (pode ser sem natas)               
Batatas com alecrim               
Legumes salteados               
Salada mista / tomate               

Forneria 
Lasagna – bechamel tem farinha e leite (glúten e lácteos)               
Cannelloni – bechamel tem farinha e leite (glúten e lácteos)               
Frango al Limone                
Legenda:  
Contém o alergénio             Contém o alergénio mas é possível adaptar o prato para retirar o mesmo 
 
(♦) Cereais que contêm glúten (nomeadamente trigo, centeio, cevada ou espelta). 
(*) e produtos à base do alergénio especificado. 
(▪) Frutos de casca rija, nomeadamente pinhões, pistácios, amêndoas, avelãs ou nozes, caju.  
 
Nota: A possibilidade de ocorrência de contaminações cruzadas nunca poderá ser excluída. 
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Dolci 
Tiramisu (tem gelatina, ovos, lácteos)               
Pannacotta (tem gelatina e natas)               
Banofee (tem gelatina, bolacha e leite)               
Mousse de Chocolate Preto (tem natas e ovos)                
Salada de Morangos               
Pizzetta (nutella tem leite, soja e avelã; caramelo contem leite; Tem 

amendoins) 
              

Mandorla                
Fruta               
Gelado Baunilha Fini               
Gelado Chocolate Fini               
Gelado Caramelo Salgado Fini               
Gelado Pistachio Fini               
Sorbet Morango Fini               
Sorbet Limão Fini               
Sorbet Manga Fini               

               

               

               
Legenda:  
Contém o alergénio             Contém o alergénio mas é possível adaptar o prato para retirar o mesmo 
 
(♦) Cereais que contêm glúten (nomeadamente trigo, centeio, cevada ou espelta). 
(*) e produtos à base do alergénio especificado. 
(▪) Frutos de casca rija, nomeadamente pinhões, pistácios, amêndoas, avelãs ou nozes, caju.  
 
Nota: A possibilidade de ocorrência de contaminações cruzadas nunca poderá ser excluída. 

 
 


